
Ч А С Т Ь

НЕОФФИЦІАЛЬНАЯ
КЪ №  19 ПЕРМСКИХЪ ГУБЕРНСКИХЪ ВѢДОМОСТЕЙ

1 8 5 8  ГОДА.

МОЧЕНІЕ ЯБЛОКОВЪ.

Падобпо взять новую, хорошо осмолеппуго боч
ку, иди держапую изъ подъ вина, и вынуть изъ нея 
одно дно; бочку поставить стоймя, и на другое 
дно, внутри ея посыпать пьмецкимъ укропомъ, или 
ж е простымъ, н класть на него рядъ Яблоковъ, 
одно къ другому, стебелькомъ вверхъ. Яблоки 
должны быть отборные, безъ поврежденія. По уло
женіи перваго ряда, посыпать его опять тѣми пря
ными травами и укласть такъ же второй рядъ Яб
локовъ. Такое укладываніе рядами продолжать до 
тѣхъ поръ, пока бочка наполнится около четвер- 
верт.п аршина отъ верхняго края. Тогда посыпать 
сверху нѣсколько горстей анисоваго зерна, нало
жить на яблоки вынутое дно, и придавить сверху 
достаточно тяжелымъ камнемъ. Послѣ того палить 
въ  бочку чіівтой воды столько, чтобы вода вы
ступила сверхъ дпа, и покрыла его около полу
верш ка. Чрезъ нѣсколько дней, когда вода, войдя 
въ  плоды, опустится, надобно бочку дополнить во
дою по прежнему, что и впредь наблюдать, чтобы 
вода стояла не мснье полувершка падъ яблоками. 
По прошествіи 4 до 6 педьль, яблоки поспѣютъ 
къ употребленію въ  пищу и держатся въ хорошей 
добротѣ до Пасхи и даже до Троицына дня; толь
ко надобно наблюдать, при выниманіи яблоковъ, 
чтобы до остающихся въ бочкѣ не проникалъ 
воздухъ, и они находились бы всегда подъ круж
комъ и подъ водою. Когда при выниманіи ябло
ковъ воды надъ ними скопится много, тогда лиш
нюю счерпать, чтобы оставалось ея, сверхъ дпа, 
служащаго гнетомъ, не бодье полувершка. Если

яблоко моченое встрѣтится съ воздухомъ, оно по
чернѣетъ и испортится.

( Изъ Экон. 3an.)

ББЛЕПШ ЛЬНЯНЫХЪ НОТОКЪ.

Испытывая бвленіе льпяпыхъ нитокъ углемъ, я  
остался недоволенъ моими опытами, а  потому об
ратился къ  другому способу, несравненно лучше 
удавшемуся.— Нитки (предварительно смоченныя въ 
горячей водѣ), нужно положить на сутки въ по
метъ рогатаго  скота, разведепный горячею водою, 
потомъ выполаскавъ въ теплой водѣ, разослать на 
открытомъ и доступпомъ для солнца мѣстѣ, и 
оставивъ въ такомъ положеніи дней на шесть, 
наблюдая, чтобы въ солнечные дпи ннткн ее оста
вались сухими, а  были-бы смачиваемы водою. 
Изъ сказаппаго вндпо, что способъ этотъ хлопот
ливъ и требуетъ мпого времени: но, что же Дѣ
лать, когда не удается бѣленіе нитокъ угольнымъ 
порошкомъ, а  общеприцятым сносовъ бѣленія ни
токъ еще хлопотливѣе и требуетъ еще бодве про
должительнаго времени.

С Изъ Минск. Губ. Вѣда



ЧАСТНОЕ ОБЪЯВЛЕНІЕ. | церкви Знаменскія, въ  домъ г -ж и  Волковой
I Александра Алексѣевича Бильбасова, въ  Перми же 

Ж елаютъкупитьнаселенпуюземлтПермской губер- J Пермскаго 2 -й  гильдія купца Насилья Михайлови- 
віи въуъздахъКрасноуФ пискомъ, Екатеринбургскомъ |  ча Михайлова, в ъ  собственномъ домъ, 
или Шадриискомъ, или же Оренбургской губерніи [
в ъ  Челябинскомъ увздъ.— 0 продажъ, цънъ и ко- [ Пермскій 2 -й  гильдіи купецъ Василій Михай- 
дичествъ десятинъ просятъ покорнѣйше увъдомпть | ловъ.— 2. 
в ъ  С. Петербургъ, на Знаменской улицъ, подлъ j

ПЕРМСКАЯ ГУБЕРНСКАЯ ТИПОГРАФІЯ.

ПЕЧАТАТЬ ПОЗВОЛЯЕТСЯ ПЕРМЬ, 9 МАЯ 1858 ГОДА. ЦЕИСОРЬ) ДИРЕКТОРЪ ГИМНАЗІИ ГРАЩШСКШ.



Т А К С А
н а продажу въ г„ Шадрипекв съъстпыхъ припасовъ, въ теченія Майской трети 1858 года.

Къ JW ІЭ-міi Перм. Губ» Віъд.

**•! „JJ О -5 Сер.S3 >-* ^  н
Мяса Сибирскаго скота: й  %' Коп.

Савжаго 0оя иеобрвзная 1 -го  с о р т а - •I ” - — 1 З.І
2 - г о ----- -- - - - — 1 2

3 -го  —------ -■ -• - — 1 1 1 1 2

Ночекъ одна пара - - - 1 — 5
Ногъ отъ одной скотины (студень) - - - - 4 — 4 0

Ливеръ пли осердіе - - 1 — 6

Голова -  - - - - 1 — И
Я зы къ  ' - - - 1 — 14

Мяса русскаго О- е. здъ ш ш го ) скота:
Сввжаго боя псобрвзиая і - г о  сорта - - - - — 1 и

2 - г о ----- --- « - — 1 н
3 - г о -------- ” - - — і 1

Телятина свъжаго боя лучшая ** - - — 1 5
Свииша сввжаго боя лучшая - - — 1 ОО

Говяжьихъ:
Почекъ одпа пара -  -  - - - - 1 — 3

Ногъ отъ одной скотины (студень) - - - - І — 15

Ливеръ ила оссрдіс - - - 1 — 3
Годова - -■ - - 1 ------- - 5
Я з ы к ъ  -  -  - ~ - - 1 — 10

Масло скоромное топленое - - - — 1 13
Хлвбъ печепыйт

Булка Французская крупчатой Сибирской муки 1 -го сорта - ■ - і — - 3
2 -г о — - - і — п

Сухари Ф р а н ц у з с к і е -- - - — 1 12
Калачи крупичатой Снбирскоамукн 1-го  сорта -■ - - 1 — н

2 - г о --------- - м и - - 1 — і

Простой НІІІСИДЧНОЙ СЕЯННОЙ муки - в ч 1 1





Т А К С А
па продажу въ  г. Охапскъ СЪѢСТНЫХЪ припасовъ въ теченіи Майской трети 4858 года.

Вѣсъ и ©Ч ЬЙ Серебромъ
мьра. д ё-

5Г Н Руб. Коп.
Мука рж аная - - - - - - 1 нудъ — — 3 6

пшеничная - - - - - 1 ------- — -— 56
ввеяиая - - - - - - і ------- — — 64
крупйчатая і -го сорта - - - - 4 ------- — 4 25

2-го  —— - - - - 1 ------- — — 98
3 - г о ------- - - - 1 ------- -— — 70

Крупа гречневая - - - «а» 4 ------- •— — 85
овсяная- - - - - - 4 ------- ■■— — 85

Говядина русская свъжаго боя 4 -го  сорта ft* - - 4 ------- — і 70
2 - г о ------- - - - 4 ------- — 4 50

Телятина - - - •Л - 1 ------- — 4 40
Барапппа русская - - - ол - 1 ------- —- 1 40
Курица - - - - - — 1 — 30
Индѣйка - - .ЯЛ я* - і - 90
Масло постпое - - •* - — 4 Фунт. — — 12

скоромпое - - - т* - і ------- •— — 45
Медъ бѣлый 1-го сорта - - - - — 1 пудъ. — 8 50
Соль - - “ - — 1 — — — 49

Рыба:
Окупи - - - ч* - і  фунт. —- — 9

23Осетрина
Караси - - - - - і ------- — — 7
Чсбакн - - - - г*а 1 ------------------ — •--- 7
Щука - ■Л - - ой* і — — — 7
Соленая судачина -* — - - - — і ------- —- 5
Молока кры нка- а* ■в - —- 1 — 5
Уксусъ ведро - - - - - - -—- — — 60
Солодъ ржаной- - - ет во - і  пудъ. — —- 60

Фуражъ:
Овесъ - - вв - — І пудъ. — — 25
Схно ~ т -а? ■*» <да I  — — — 13
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